Nittedal Stasjon Kafé
MA AVKLARES: Spenningssytem 230V eller Spenningsystem: 400V TN-C-S.
Folgende skal legges opp til samtlige 3-fase produkter: 400V 3-fase+N+Pe.
Folgende skal legges opp til samtlige 1-fase produkter: 230V 1-fase+N+Pe. Sikring min. 16 Amp der ikke annet er spesifisert.
Endringer fra forrige revisjon er beskrevet i revisjonsfeltet pa tegningen.
Elektriker leverer kabel/plugg/el boks til 3 fas utstyr. Rerlegger leverer stoppekraner til vanntilkoblet utstyr, blandeventiler og reduksjonsventiler der dette er pakrevet.
Alle tekniske data er oppgitt pr. enhet.
| rom uten sluk skal det monteres automatisk lekkasjestopper ved vanntilkoblet utstyr som ikke har avlep, jfr. TEK 10 til plan og bygningsloven.
Tilkobling av vann og avlep inngar ikke i vares leveranse. Godkjent rerleggerforetak har ansvar for montering av lekasjestopperen.
Pos | Ant|Beskrivelse Produsent | Modell |Leverander|  Mal(Lengde x kW |Fase| El tilkobling | Anbefalt hgyde | KV | VV | Avigp | Merknad
Dybde xHayde) (pr/stk) (Fast/Stikk) | El uttak i mm.
1 1 |Oppvaskbenk med nedkast og - --- Foodtech |ca 1800x650x900 --- - --- --- X | X X |-
kum, innredet med skap for
avfallsbeholder, skap under kum,
og plass for oppvaskmaskin
2 1 |Avfallsbeholder UM |--- Foodtech |--- --- - --- --- el el B e
3 1 |[Under benk oppvaskmaskin Meiko |Upster 3,7 1 stikk X x |VWVinn: 45-60°C. Brutt avigp til sluk.
U500 |Foodtech Merk 230V-1fas
4 1 |Overskapsrekke — --- Foodtech |--- o — --- --- el B e
5 1 |Bakbenk med handvask i --- --- Foodtech |--- --- --- --- --- ---|---| --- |Handvask: Bergringsfritt blandebatteri
topplate, innredet med:
6 1 |Skapseksjon — --- Foodtech |--- --- --- --- --- el el Bl e
7 1 [Kjegleskap med glassdar --- --- Foodtech |L=600 0,2 1 stikk --- el Rl B
8 1 [Kjegleskap med glassdar --- --- Foodtech |[L= 900 0,2 1 stikk --- el el B
9 1 |Kjeleskap under benk Porkka [FKUv 0,1 1 stikk
1660 [Foodtech |600x600x850
10 | 1 [Sprutskierm pa benk --- --- Foodtech |--- --- --- --- --- el el B
11 1 |Kaffekvern Foodtech X X X
12 | 1 |Knockbox - lgs Foodtech
13 | 1 |Espressomaskin — --- Foodtech |--- X X X o X |---| x_[Brutt avigp
14 | 1 |Overhyllearrangement bakvegg --- --- Foodtech |--- --- --- --- --- el el B
15 | 1 |Bakeoff-ovn Arianna Unox | XF-135/Foodtech |600x650x509 3,0 1 stikk
16 | 1 |Frontdisk med nedvendige --- --- Foodtech |--- --- --- --- --- el el B
understgtter
17 | 1 [Frontkledning langside og 1 vange --- --- Foodtech |--- --- --- --- --- el Rl B
18 | 1 |Topplate - tilpasset monter --- --- Foodtech |--- --- --- --- --- el Rl e
19 | 1 [Kjglt monter dropin AKE |--- Foodtech |--- --- --- --- --- el Bl B
20 | 1 |Kassa-apparat/betaling - --- X X X ---|---| --- | antall stikk og data;
data/elektriker - eksakt hva som legges opp avklares med bruker.
21 1 |Avfallsbeholder UM |--- Foodtech |--- --- --- --- --- el Rl B e
--- |l tilegg kommer ekstra arbeidsstikk over benk - - - - - el el Bl
--- _|Blandebatterier leveres av rerlegger - - - - - el el B
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Denne tegning tilherer Foodtech Interier og Storkjekken. Den ma ikke kopieres eller meddeles 3. person eller pd noen mate anvendes mot vare interesser.




